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DESSERTS
Brioche Perdue, Caramel Beurre Salé, Glace 
Vanille………………………………………………..

Panna Cotta, Coulis de Fruits Rouges………

Mi-Cuit Chocolat Maison, Glace Vanille……

Tarte au Citron Meringuée ……………………

Tiramisu à l’Assiette……………………………..

Café Gourmand……………………………………

Crème Brûlée………………………………………

9

8

9

9

9

10

9

SALADES
Cobb : Poulet Grillé, Bacon, Œuf Dur, Avocat, 
Bleu, Salade Romaine……………………………….

Chèvre Chaud : Bricks de Chèvre, Jambon Cru, 
Coleslaw, Salade Romaine, Tomates Cerises…..

César : Poulet Grillé, Œuf Dur, Croutons, 
Salade Romaine, Sauce César……………………..

Veggie : Quinoa, Avocat, Chou Chinois, 
Pousses de Soja, Salade Romaine, Feta…………

19

19

19

19

ENTREES
Œuf Mayonnaise (V)………………………………..

Salade de Lentilles, Vinaigrette Moutardée, 
Œuf Poché……………………………………………

Burrata & Tomates Cerises……………………….

Camembert Rôti au Miel…………………………..

Saumon Gravlax Maison…………………………..  
 
Nems au Poulet, Sauce Aigre Douce…………..  
 

6

10

13

12

14

12

Bavette de Bœuf, Salade, Frites Maison………

DAD’s Burger, Cheddar,  Frites Maison - 
(Supp. Bacon 1€)…………………………………….

Entrecôte d’Argentine 300g, Sauce au Poivre, 
Frites Maison, Salade Verte………………………

Tartare de Boeuf, Frites Maison………………..

Suprême de Poulet Fermier Rôti, Baby 
Grenailles, Sauce Normande……………………..

Secreto Ibérico, Baby Grenailles………………..

Brochettes de Saumon, Salade Thaï……………

Arancini à la Sicilienne (V)……………………….

*Provenance nos viandes: UE et Argentine.

21

20

30

19

20

22

20

16

Croque Monsieur Truffe d’Été - 14

Planche Mixte - 23

Planche de Fromage ou Charcuterie - 19

Planche Gouda Truffé ou Jambon Matanza - 15 

Accra de Morue (x6 ou x12) - 9 / 15

Assiette de Frites Maison - 5

Croquetas de Jambon Matanza - 10

Crevettes Torpedo Panées, Sauce Aigre Douce - 12 

ON PARTAGE ?

Steack Haché ou Poulet Grillé, Frites
Une Boule de Glace, Sirop ou Jus

10

Menu Bambino

PLAT DU MOMENT 

Poulet Rôti, Jus de Cuisson 

et Frites Maison 
-

12,50€
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COCKTAILS 
11 


• Margarita
Tequila, Triple Sec, Lime
• Mojito Classique/Mango/Fraise/Royal
Rhum, Lime, Menthe, Angostura Bitter
• Caïpirinha / Caïpiroska
Cachaça ou Vodka, Lime, Cassonade, Sucre de Canne
• Cuba Libre
Rhum, Lime, Cola
• Cosmopolitan
Vodka, Triple Sec, Lime, Cranberry
• Bloody Mary
Vodka, Tomate, Assaisonnement
• Sex On The Beach
Vodka, Crème de Pêche, Ananas, Cranberry
• Aperol Spritz
Aperol, Prosecco, Limonade
• DAD's Spritz
Limoncello, Prosecco, Soda
• Hugo Spritz
Liqueur de Fleur de Sureau, Prosecco, Soda
•Moscow Mule
Vodka, Lime, Ginger Beer
• Piña Colada
Rhum, Crème de Coco, Ananas
• Mai Tai
Rhum, Triple Sec, Lime, Orgeat
• Espresso Martini
Vodka, Expresso, Vanille

VIRGIN COCKTAILS 
8

• Virgin Mojito Classique/Mango/Fraise
• Virgin Piña Colada
• Virgin Sex on the Beach
• Virgin Spritz Crodino

BIERES
A LA PRESSION 
WARSTEINER Blonde Pils Allemande……..
KŒNIG-LUDWIG Blanche Weiss Allemande  
IPA MARGUERITE Brasserie Française……… 

25CL/50CL 
5/8,5

5,5 / 9,5
6 / 11

BOUTEILLES 
Corona 33,5CL…………………………………..  
1664 Blanche 33CL……………………………..  
1664 Sans Alcool 25CL……………………..
Cidre Brut Sassy 33CL………………………….

8
7
6
7

HAPPY HOURS 
17h - 21H 

(hors week-end)

50CL WARSTEINER BLONDE - 6,5€ 
-

50CL KŒNIG-LUDWIG BLANCHE - 7,5€  
-


50CL MARGUERITE IPA - 9€  
-

COCKTAILS - 8€  
-

VIRGIN COCKTAILS - 7€

Croque Monsieur à la Truffe d’Été - 14
-

Planche Mixte - 23
-

Planche de Fromage ou Charcuterie - 19
-

Planche Gouda Truffé ou Jambon Matanza - 15  
-

Accra de Morue (x6 ou x12) - 9 / 15
-

Assiette de Frites Maison - 5
-

Croquetas au Jambon Matanza - 10  
- 

Crevettes Torpedo Panées, Sauce Aigre Douce - 12
 

ON PARTAGE ?

COCKTAILS FONTAINES 
TOUS NOS COCKTAILS SONT DISPOS EN FORMAT GÉANT 

LA FONTAINE DE 3,5 LITRES POUR 90€

VINS
ROUGES
Bordeaux Saint-Émilion AOC (Tanique)  
Beaujolais Morgon AOC (Léger)
Bourgogne Pinot Noir Millebuis (Équilibré)
BLANCS 
Le Blanc d’Alain Brumont (Fruité)  
Bourgogne Chardonnay Millebuis (Sec)
Côte de Gascogne (Moelleux)
ROSÉS
Alpilles IGP (Le plus clair) 
Côte de Provence AOC BIO (Le plus fruité)

15CL/75CL
7 / 32
7 / 36
8 / 40

6,5 / 31  
8 / 40
7 / 31

7 / 29
8 / 40
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SPIRITUEUX
WHISKY

Chivas Regal 12 Ans
J&B
Johnnie Walker Black Label
Four Roses, Jack Daniel’s
Nikka From The Barrel
Glennmorangie, Lagavulin

VODKA 

Balalaïka 
Grey Goose

TEQUILA

Camino Real  
Don Julio

RHUM


Diplomatico
Don Papa
Zacapa 23

13
9
12
12
18
18

10 
15

10
15

16
16
18

GIN


Hendrick’s
Christian Drouin Bleu

Accompagnement Soda

DIGESTIFS


Cognac Camus VSOP 
Cognac Bourgouin
Amaretto, Poire Williams
Get 27, 31 / Limoncello
Baileys
Armagnac Laballe Résistance
Calvados Roger Groult 8 Ans
Chartreuse Verte

15
15

2

14
14
11
10
9
14
14
14

APERITIFS
Campari, Martini, Porto, Suze, Ricard………..

Kir au Vin Blanc 12CL……………………………

Kir Royal Champagne Gremillet Brut 12cl….

Coupe de Champagne Gremillet Brut 12cl….

Coupe de Prosecco 12cl………………………….

5

6

13

13

7

BOISSONS FRAICHES

Perrier, Coca ou Zéro, Orangina, Tonic 33cl  
Ginger Beer, Limonade (à la verse)…………..
Vittel 25cl…………………………………………….  
Evian 50cl / Badoit 50cl………………………….  
Evian 100cl / Badoit 100cl………………………
Supplément Sirop…………………………………

Thé Glacé Maison………………………………….
Café Frappé………………………………………….

Jus Pressés : Orange / Citron………………….

Jus à la verse : Ananas, Abricot, Orange, 
Pomme, Tomate, Mangue, Cranberry………..

6
6
4
6
7

0,5

6
7

7

6

BOISSONS CHAUDES

Expresso, Déca, Allongé………………………
Double Expresso………………………………..
Café Crème / Chocolat………………………..
Capuccino, Café…………………………………
Thé / Infusion…………………………………..
Lait Chaud………………………………………..

Grog au Rhum…………………………………..  

2,9
5,5
5,5
6,5
5,5
4,5

9
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VINS

ROUGES 15cl 50cl 75cl

BORDEAUX 
Graves AOC Château Haut-Selve 2018
Moulis AOC N°2 de Maucaillou 2019
Saint-Emilion AOC « Puisseguin » Catherine du Roy 2020

VALLEE DU RHÔNE

Côtes-du-Rhône Villages « Les Cassagnes » La Nerthe 2021  
Crozes Hermitage AOC BIO « Inspiration » La Ville Rouge 2022

LANGUEDOC ROUSSILLON

Fitou AOC Domaine Bertrand Bergé 2020

BEAUJOLAIS

Morgon Daniel Bouland 2022

BOURGOGNE

Bourgogne Pinot Noir Millebuis 2022
Mercurey 1et Cru Clos L’Évêque 2020  
Grand Echezeaux Grand Cru Henri de Villamont 2015

PIEMONT PYRENEEN

Madiran « Torus » Alain Brumont 2018

-
-
7

-
-

-

7

8
-
-

-

44
55
32

46
44

39

36

40
80
195

30

-
-

19

-
-

-

21

25
-
-

-

BLANCS

BOURGOGNE 
Bourgogne Chardonnay Montagny Millebuis 2021 (Sec)

VALLEE DE LA LOIRE

Pouilly-Fumé AOC Jean Marie Berthier 2021
Sancerre AOC  Clément et Florian Berthier 2022

VINS DE FRANCE

« Villa Chambre d’Amour » Lionel Osmin 2022 (Moelleux)
« Le Blanc d'Alain Brumont » Pacherenc du Vic Bilh AOC 2022 (Fruité)

8

-
-

7
6,5

40

55
65

31
31

25

-
-

-
20

ROSES

PROVENCE & LANGUEDOC 
Alpilles IGP BIO Aimée des Alpilles 2022
Côtes de Provence AOC BIO Presqu'île de St-Tropez 2021
Côtes de Provence AOC Miraval 2021
Magnum - Côtes de Provence AOC Miraval - 150cl 2021

7
8
-
-

29
40
48
85

18
22
-
-

CHAMPAGNES & BULLES

Gremillet Brut  
Vin Blanc Pétillant - Café de Paris

13
7

85
30

-
-


